
 

 

 

 

 

 
รายละเอยีดผลติภณัฑ์  

ชื�อรุ่น  ชื�อผลิตภณัฑ์ แรงดนัไฟฟ้า  ความถี�
 

Power 

AN-AFY3507 หมอ้ทอดไร้นาํมนั�  220 - 240 V 50/60 Hz 1500 W  

คู่มือการใช้งาน

(โปรดอ่านคาํแนะนาํนีอยา่งละเอียดก่อนใชผ้ลิตภณัฑแ์ละเกบ็รักษาไวอ้า้งอิงในอนาคต)�
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ส่วนประกอบผลติภณัฑ์ 

 

 

 

 

 

ควรข้อควรระวงั:  
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1. กระทะ 2. ตะแกรง 3. ลูกบิดตงัเวลา 4. ลูกบิดตงัอุณหภูมิ� �

5. ฝาครอบ 6. ช่องระบายลมร้อน 7. สายไฟ 

1. ก่อนจะถอดกระทะ ควรวางตวัเครื�องไวที้�โตะ๊เพื�อสะดวกต่อการดึงตวักระทะและตวัเครื�องใหอ้อกจากกนั

2. ตรวจสอบวา่ส่วนประกอบของเครื�องปรุงอาหารติดอยภู่ายในตะแกรงและกระทะหรือไม่ เพื�อหลีกเลี�ยง

การสมัผสักบัขดลวด

3. หา้มสมัผสักบัช่องระบายลมร้อนและฝาครอบขณะเครื�องทาํงาน

4. หา้มเทนาํมนัลงในกระทะเดด็ขาด เนื�องจากจะทาํใหต้วัเครื�องเกิดไฟไหมไ้ด้�

คาํเตือน
1. ก่อนเสียบปลกั ควรเชค็ฉลากแรงดนัไฟฟ้าวา่เหมาะกบัการใชง้านสาํหรับสถานที�นนัๆหรือไม่ � �

และไม่ควรเสียบปลกัไฟ หากพบวา่ตวัเครื�องหรือตวัปลกัไฟชาํรุด� �



 

คาํเตือน  

                    

 

2. หากปลกัไฟเกิดชาํรุด เพื�อหลีกเลี�ยงการเกิดอนัตรายจะตอ้งทาํการเปลี�ยนอุปกรณ์โดยส่งกลบัไปยงั�

ร้านคา้หรือโรงงานผลิตสินคา้ที�มีผเู้ชี�ยวชาญในการซ่อมแซม

3. บุคคลที�ไม่มีประสบการณ์และรวมถึงเดก็ไม่ควรใชอุ้ปกรณ์ เวน้แต่จะไดค้าํแนะนาํหรือมีผปู้กครอง

ขณะใชง้าน เดก็ควรไดรั้บการดูแลเพื�อใหแ้น่ใจวา่พวกเขาจะไม่แตะตอ้งกบัอุปกรณ์ต่างๆ 

4. หา้มวางสายไฟไวบ้ริเวณที�มีความร้อนสูงเพราะอาจจะทาํใหส้ายไฟสมัผสัความร้อนและชาํรุดได้

5. ควรเสียบเตา้รับที�มีการติดตงัสายดิน�

6. หา้มวางเครื�องติดกบักาํแพงหรืออุปกรณ์อื�นๆ ควรวางห่างจากสิงของเพื�อใหมี้พืนที�วา่งรอบๆอยา่งนอ้ย� �

 10 เซนติเมตร และไม่ควรวางตวัเครื�องไวบ้นอุปกรณ์อื�นที�ไม่ทนความร้อนหรืออุปกรณ์ที�ติดไฟ

7. หา้มใชเ้ครื�องในลกัษณะที�นอกเหนือจากคู่มือกรใชง้านเพื�อหลีกเลี�ยงการเกิดอนัตราย

8. ระหวา่งการใชง้าน จะมีไอร้อนออกจากทางช่องระบายลมร้อน ควรอยหู่่างจากช่องระบาย เพื�อป้องกนั

การเกิดอุบติัเหตุจากไอร้อนของตวัผลิตภณัฑ ์และระมดัระวงัเมื�อดึงกระทะออกในขณะที�อุปกรณ์ทาํงาน

เนื�องจากวา่หนา้สมัผสัของกระทะมีความร้อนสูงจากการทอด 

9. หา้มใชอุ้ปกรณ์บริเวณที�มีวสัดุไวไฟและวตัถุติดไฟไดเ้พราะอาจจะทาํใหเ้กิดอคัคีภยั

เครื�องหมายนี หมายถึง  โปรดระวงั ผลิตภณัฑนี์มีพืนผวิวสัดุร้อน � � �

�. อุปกรณ์ที�ใชใ้นครัวเรือนและการใชง้านที�คลา้ยกนัเช่น:

– พืนที�หอ้งครัว ในร้านคา้ สาํนกังาน และสภาพแวดลอ้มการทาํงานอื�น ๆ�

– บา้น ฟาร์ม

– ในโรงแรม โมเตล็ และสภาพแวดลอ้มที�อยอู่าศยัประเภทอื�น ๆ

– สภาพแวดลอ้มประเภทที�พกัพร้อมอาหารเชา้
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2. ผลิตภณัฑส์ามารถส่งไปยงัโรงงานผลิตหรือศูนยซ่์อมบาํรุงเท่านนั หา้มซ่อมแซมผลิตภณัฑด์ว้ยตวัเอง  �

ผลิตภณัฑนี์ไดรั้บการออกแบบใหใ้ชอุ้ณหภูมิสภาพแวดลอ้มระหวา่ง �  ℃ ถึง ��  ℃�

3. ถอดปลกัผลิตภณัฑอ์อกหลงัการใชง้าน�

� เมื�อทาํการพลิกอาหารควรหลีกเลี�ยงการสมัผสัดา้นในตวัเครื�องและพืนที�ทาํความร้อนของผลิตภณัฑ์�

เพื�อป้องการบาดเจบ็ที�เกิดจากความร้อน

5. ปล่อยใหผ้ลิตภณัฑเ์ยน็ลงประมาณ �� นาทีก่อนที�จะทาํความสะอาดผลิตภณัฑ์

�. ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ส่วนผสมในการปรุงอาหารในผลิตภณัฑนี์มีส่วนที�ไหมห้รือไม่ �

 หา้มทอดมนัฝรังที�อุณหภูมิสูงกวา่ ��� องศาเซลเซียส (เพื�อลดการผลิตสารอะคริลาไมด)์�

�. เมื�อใชง้านครังแรกอาจมีกลินเลก็นอ้ยหรือมีควนัเลก็นอ้ย ซ� ึงเป็นเหตุการณ์ปกติ� �

8. เมื�อคุณปรุงอาหารที�ก่อใหเ้กิดนาํมนัสูง อาจทาํใหเ้กิดควนัจาํนวนมากในผลิตภณัฑ ์พืนผวิของผลิตภณัฑ์��

อาจร้อนกวา่สถานะปกติซ� ึงจะไม่ส่งผลกระทบต่อผลิตภณัฑ์

การใช้งานหม้อทอดไร้นํา� มนั

1. เสียบปลกั จากนนัตงัค่า เวลาและอุณหภูมิ � � �

2. หมุนลูกบิดอุณหภูมิเพื�อเลือกเมนู  ระดบัการตงัค่าขึนอยกู่บัเมนูที�เลือกโดยอุณหภูมิและเวลาที�แนะนาํ � �

 ปีกไก่: ���    �� นาที มนัฝรังแช่แขง็: ���    �� นาที กงุ้: ���  �� นาที�℃ ℃ ℃

เนือ: ���    �� นาที ผกั: ���    �� นาที สเตก็: ���   �� นาที ปลา: ���    �� นาที � ℃ ℃ ℃ ℃

เคก้: ���   �� นาที (เวลาและอุณหภูมิขา้งตน้เป็นเพียงสาํหรับการอา้งอิงและสามารถปรับไดอ้ยา่งอิสระ℃

ตามขนาดหรือนาํหนกัของส่วนผสม)�
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1. ถอดปลกัไฟออกจากเตา้รับและทิงใหเ้ครื�องเยน็ลง� �  

�. หา้มนาํตวัเครื�องไปแช่ในนาํหรือของเหลวอื�นๆ และหา้มทาํความสะอาดในเครื�องลา้งจาน ตวัเครื�อง�

สามารถทาํความสะอาดไดด้ว้ยผา้ชุบบิดหมาดเท่านนั�

�. หลงัการใชง้านแต่ละครัง อาจมีนาํมนัจากอาหารกติดอยดู่า้นในหมอ้ทอด  ควรใชผ้า้ชุบบิดหมาด� �

ทาํความสะอาดท่านนั� 

การทาํความสะอาดและดูแลรักษาตวัเครื�อง

2. ทาํความสะอาด ดว้ยนาํอุ่นผสมกบันาํยาลา้งจาน จากนนัเชค็ใหแ้หง้ หา้มใช ้�� �กระทะและตะแกรง

แปรงที�เป็นลวดหรือนาํยาทาํความสะอาดที�มีฤทธ� ิรุนแรงในการทาํความสะอาดกระทะและตวัฐาน�

6. หยดุการทาํงาน: เมื�อผลิตภณัฑก์าํลงัทาํงาน ลูกบิดตงัเวลาที�ระบุ สามารถหมุนใหเ้ป็นศูนย์�

เพื�อหยดุการทาํงาน

�. ในกระบวนการอุ่นอาหาร หากจาํเป็นตอ้งเปลี�ยนอุณหภูมิและเวลา เพื�อใหอ้าหารร้อนทวัถึงและมีรสชาติ�

คุณสามารถดึงกระทะดา้นในออกเพื�อพลิกอาหารขณะอุ่น

หมายเหตุ: ขณะพลิกอาหาร ใหห้ลีกเลี�ยงการสมัผสัตวัหมอ้ดา้นในและบริเวณความร้อนของผลิตภณัฑ์

เพื�อป้องกนัการไหม้

3  หมุนลูกบิด เวลา. ตงั ที�ตอ้งการ  �
4  หลงัจากตงัเวลาการปรุงอาหาร จะเริมทาํงานและไฟสีเขียวจะสวา่งขึน เมื�ออุณหภูมิที�ตงัไวถึ้ง� � � �.  เครื�อง

 หาก  ไฟแสดงสถานะจะดบัลง อุณหภูมิลดลง เครื�องจะเริมอุ่นอีกครังและไฟเขียวจะสวา่งอีกครัง� � �
5  เมื�อถึงเวลาที�ตงัไวผ้ลิตภณัฑจ์ะหยดุใหค้วามร้อนตวัควบคุมเวลาจะส่งเสียงและผลิตภณัฑจ์ะหยดุทาํงาน�.
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