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ขอบคุณที่ซื้อหมอทอดคุณภาพสูงนี้ ตอนนี้คุณจะสามารถปรุงอาหารไดหลากหลายในลักษณะที่มีสุขภาพดี ดวยน้ำมัน

เพียงเล็กนอยหรืออาจไมมีเลย! หมอทอดไรน้ำมันโดยใชลมรอนรวมกับการหมุนเวียนอากาศความเร็วสูงและเตายาง

ชั้นนำเพื่อเตรียมอาหารของคุณอยางรวดเร็วและงายดาย  สวนผสมถูกทำใหรอนจากทุกดานทันทีและกรณีสวนใหญ

ไมจำเปนตองเติมน้ำมัน

อานคูมือผูใชนี้อยางละเอียดกอนใชงานเครื่องและเก็บรักษาไวเพื่อการอางอิงในอนาคต

- หามจุมตัวเครื่องหรือสวนประกอบที่มีไฟฟาหรือสวนที่มีความรอนลงในน้ำ

- อยาปลอยใหน้ำหรือของเหลวอื่นเขาสูเครื่อง เพื่อปองกันไฟฟาช็อต

- ใสสวนผสมที่จะทอดในตะแกรงเสมอเพื่อปองกันไมใหสวนผสมสัมผัสชิ้นสวนความรอน

- หามปดชองอากาศเขาและชองระบายลมรอนในขณะที่เครื่องกำลังทำงาน

- หามเติมน้ำมันในกระทะเนื่องจากอาจทำใหไฟลุกไหมได

- หามสัมผัสดานในของเครื่องขณะใชงาน

- ตรวจสอบวาแรงดันไฟฟาที่ระบุไวบนผลิตภัณฑวาตรงกับแรงดันไฟที่ใชภายในบานหรือไม
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- หามใชผลิตภัณฑนี้ หากปลั๊กไฟหรือตัวเครื่องเกิดการชำรุด

- หากสายไฟชำรุด คุณตองใหชางผูชำนาญ หรือ ศูนยบริการทำการเปลี่ยนเพื่อหลีกเลี่ยงอันตรายที่เกิดขึ้น

- ไมควรใหบุคคล (รวมทั้งเด็กเล็ก) ที่มีสภาพรางกายไมสมบูรณ ประสาทสัมผัสไมสมบูรณหรือสภาพจิตใจไมปกติ หรือ

ขาดประสบการณและความรูความเขาใจนำเครื่องนี้ไปใชงาน เวนแตจะอยูในการควบคุมดูแลหรือไดรับคำแนะนำใน

การใชงานโดยผูที่รับผิดชอบในดานความปลอดภัย

- เก็บสายสายไฟใหพนมือเด็ก

- หามวางสายไฟบนพื้นผิวที่มีความรอน

- หามเสียบปลั๊กหรือใชงานเครื่องขณะที่มือเปยก 

- เสียบปลั๊กไฟเขากับเตารับบนผนังที่มีสายดินไวเรียบรอยแลวเทานั้น ตรวจดูใหแนใจวาเสียบปลั๊กไฟเขากับเตารับบน

ผนังแนนแลว

- เครื่องนี้ไมมีวัตถุประสงคในการใชรวมกับเครื่องตั้งเวลาภายนอกหรือระบบคอนโทรลแยก

- อยาวางเครื่องไวใกลกับวัสดุที่ลุกไหมไดงาย เชน ผาปูโตะหรือผามาน

- อยาวางเครื่องติดกำแพงหรือติดกับเครื่องใชอื่นๆ เวนระยะดานหลังและทั้งสองดานของเครื่องอยางนอย 10 ซม. 

และเวนระยะเหนือเครื่อง 10 ซม. หามวางสิ่งของใดๆ ที่ดานบนของเครื่อง

- หามใชงานเครื่องนี้เพื่อจุดประสงคอื่นใดนอกเหนือจากที่อธิบายไวในคูมือนี้

- ขณะไมไดใชงาน หามเสียบปลั๊กหรือเปดเครื่องทิ้งไว

- ในระหวางการทอดไอความรอนจะถูกปลอยออกมาผานทางชองระบายอากาศ ใหมือและใบหนาของคุณอยูในระยะ

ที่ปลอดภัยจากไอความรอนและจากชองระบายอากาศ โปรดระมัดระวังไอความรอนเมื่อคุณถอดกระทะออกจากเครื่อง

- พื้นผิวดานลางของเครื่องอาจรอนขึ้นระหวางการใชงาน

- ถอดปลั๊กเครื่องทันทีถาคุณเห็นควันดำออกมาจากเครื่อง รอควันหมดกอนที่คุณจะนำกระทะออกจากเครื่อง

- วางเครื่องบนพื้นที่แหง เรียบ มั่นคง และพื้นผิวเสมอกันเทานั้น

- อุปกรณนี้มีไวเพื่อใชในครัวเรือนทั่วไปเทานั้น ไมไดมีไวสำหรับใชในสภาพแวดลอมนอกเหนือจากนี้ เชน ออฟฟศ 

ฟารม โรงแรม หรือสภาพแวดลอมการทำงานอื่น ๆ 

- หากใชงานเครื่องไมเหมาะสมหรือไมไดใชงานตามคำแนะนำในคูมือ การรับประกันจะเปนโมฆะและจะไมรับ

ผิดชอบใด ๆ ตอความเสียหายที่อาจเกิดขึ้น

- ถอดปลั๊กเครื่องทุกครั้งหลังใชงาน.

- ปลอยใหเครื่องเย็นลงประมาณ 30 นาทีกอนที่คุณจะทำความสะอาด

- นำสวนที่ไหมจากการทอดออก หามทอดมันฝรั่งที่อุณหภูมิสูงกวา 180 ℃  (เพื่อลดสารที่กอใหเกิดมะเร็ง)
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หยุดทำงานอัตโนมัติ
อุปกรณนี้มีปุมตั้งเวลา เมื่อตั้งเวลานับถอยหลังเปน 0 เครื่องจะสรางเสียงเตือนและปดโดยอัตโนมัติ หากตองการปด

เครื่องดวยตนเองใหหมุนปุมตั้งเวลาทวนเข็มนาิกาจนเปนเลข 0

กอนการใชงานครั้งแรก

1. นำบรรจุภัณฑทั้งหมดออก

2. นำสติกเกอรหรือปายโฆษณาออกจากเครื่อง ยกเวนฉลากเครื่องใชไฟฟา

3. ทำความสะอาดตะแกรงและกระทะอยางทั่วถึงดวยน้ำสะอาด

4. เช็ดดานในและดานนอกของเครื่องดวยผาชุบน้ำหมาด ๆ

การเตรียมตัวกอนการใชงาน

1. วางเครื่องไวบนพื้นที่มั่นคงและพื้นผิวที่ทนกับความรอน

2.ว างตะแกรงในกระทะอยางถูกตอง

อยาเติมน้ำมันในกระทะหรือของเหลวอื่น ๆ

หามวางสิ่งของใด ๆ ไวดานบนของเครื่องเนื่องจากจะทำใหสงผลตอการทอดและการไหลเวียนของอากาศ

1. เสียบปลั๊กไฟเขากับเตารับบนผนังที่มีสายดิน

2. ดึงกระทะออกจากหมอทอดอยางระมัดระวัง

ใสสวนผสมลงในตะแกรง3. 

ขอควรระวัง: อยาใสวัตถุดิบเกินกวาที่ระบุในตาราง เนื่องจากอาจสงผลตอคุณภาพอาหารและตัวเครื่อง 

. ใสกระทะกลับเขาไปในหมอทอด ไมควรใชกระทะโดยไมมีตะแกรงอยู4  

ขอควรระวัง:หามสัมผัสกระทะในระหวางเครื่องทำงานและหลังการใชงานประมาณ 30 นาที ใหใชมือจับดามกระทะเทานั้น

หมุนลูกบิดอุณหภูมิไปที่อุณหภูมิที่ตองการดูในสวนการตั้งคา เพื่อกำหนดอุณหภูมิที่เหมาะสม5. '

6. หมุนลูกบิดตั้งเวลาตามที่ตองการดูในสวนการตั้งคา เพื่อกำหนดเวลาใหเหมาะสม
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ขณะพักเครื่อง ควรพักเครื่องทิ้งไว 3 นาที  สำหรับการทอดครั้งตอไป

หมายเหตุ: ได วัตถุดิบ  ในกรณีนี้ ลูกบิดตั้ง อยางนอยคุณสามารถปลอยใหเครื่องอุน โดยไมมี ใด ๆ อยูขางใน หมุน เวลา

3 นาทีและรอจนกระทั่งไฟอุนเครื่องดั จากนั้น แลวหมุน เวลาไปที่ตองการบ ใสตะแกรง ลูกบิดตั้ง

· สถานะเครื่อง แสดงสถานะไฟแสดง และไฟ การอุนเครื่องจะสวางขึ้น

· เวลา เริ่มนับถอยหลัง ที่ตั้งไวปุมตั้ง จะ ตามเวลา

·ในระหวางกระบวนการทอด ร ไฟ จะติดและดับลงตามตาราง สิ่งนี้บงชี้วาดวยลม อม แสดงสถานะอุนเครื่อง

องคประกอบความรอนถูกเปดและปดเพื่อรักษาอุณหภูมิที่ตั้งไว

·น้ำมันสวนเกินจาก ถูกรวบรวมที่ดานลางของวัตถุดิบ กระทะ

7. ไดจากตาราง วัตถุดิบ กระทะวัตถุดิบบางอยางตองเขยาเมื่อเวลาผานไปครึ่งหนึ่ง (ดู การตั้งคา) ในการเขยา ใหดึง

ถือ ดาม กระทะออกจากเครื่องใชไฟฟาโดย ที่ จับแลวเขยา จากนั้นเลื่อน กลับเขาไปในหมอทอด

ขอควรระวัง: ตะแกรง อยากดปุมปลด ขณะเขยา

เคล็ดลับ: หากคุณตั้งปุมเวลาครึ่งหนึ่งของเวลาการทำทั้งหมดคุณจะไดยินเสียงเตือนเมื่อคุณตองเขยาวัตถุดิบ 

หมายความวาคุณตองตั้งเวลาอีกครั้งสำหรับเวลาในการทำที่เหลือหลังจากเขยา

8. เมื่อคุณไดยินเสียงเตือน ดึงกระทะออกจากเครื่องและวางไวบนพื้นผิวที่ทนความรอน

หมายเหตุ: คุณสามารถปดเครื่องไดดวยตนเอง โดยหมุนปุมควบคุมอุณหภูมไิ ปที่เลข 0

9. ตรวจสอบวาวัตถุดิบพรอมหรือยัง 

หากวัตถุดิบยังไมพรอมใหเลื่อนกระทะกลับเขาไปในเครื่องแลวตั้งเวลาไว2-3 นาที

10. ในการนำวัตถุดิบชิ้นเล็กๆ ออกใหกดปุมปลดตะกราและยกตะกราออกจากกระทะ

อยาพลิกตะแกรงคว่ำลงโดยยังมีกระทะติดอยูเพราะน้ำมันสวนเกินที่สะสมที่ดานลางของกระทะจะหกและไหล

ลงบนอาหาร หลังจากทอดหมอทอดและอาหารจะรอน ขึ้นอยูกับชนิดของวัตถุดิบในหมอทอด
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11. นำอาหารลงบนชามหรือบนจาน

เคล็ดลับ: ในการนำอาหารที่มีขนาดใหญหรือขนาดเล็ก ใหใชที่คีบอาหารเพื่อยกสวนผสมออกจากหมอทอด

12. เมื่อเตรียมวัตถุดิบพรอมแลวหมอทอดก็พรอมสำหรับการเตรียมชุดอื่นทันที

หมายเหตุ: เมื่อใชหมอทอดสุขภาพเปนครั้งแรกอาจมีควันหรือกลิ่นเล็กนอย ซึ่งเรื่องปกติและจะหายไปในไมชา 

รับรองวาชองระบายอากาศรอบหมอทอดสุขภาพมีเพียงพอ

ตารางดานลางนี้ชวยใหคุณเลือกการตั้งคาพื้นฐานสำหรับวัตถุดิบที่คุณตองการทำอาหาร

หมายเหตุ: โปรดทราบวาการตั้งคาเหลานี้ใชสำหรับการอางอิงเทานั้น เนื่องจากวัตถุดิบมีความแตกตางกันทั้งขนาด

รูปรางและยี่หอเราจึงไมสามารถรับประกันการตั้งคาที่ดีที่สุดสำหรับผูใช  เนื่องจากเทคโนโลยี Rapid Air จะชวยให

อุณหภูมิภายในหมอทอดจะเพิ่มขึ้นทันทีในขณะใชงาน ดังนั้นการดึงกระทะออกขณะเครื่องทำงานจะทำใหอุณหภูมิ

ไมคงที่

เคล็ดลับ:

- วัตถุดิบที่มีขนาดเล็กมักจะตองใชเวลาในการทำอาหารที่สั้นลงกวาวัตถุดิบที่มีขนาดใหญ

- วัตถุดิบจำนวนมากตองใชเวลาในการทำอาหารนานขึ้น

- การเขยาสวนผสมเมื่อเวลาการทำผานไปครึ่งหนึ่ง ทำใหไดผลลัพธที่ดีที่สุดและสามารถชวยปองกันการทอดที่ไมทั่วถึง

- คุณสามารถเคลือบมันฝรั่งสดดวยน้ำมันเล็กนอยเพื่อผลลัพธที่กรอบ โดยทอดวัตถุดิบของคุณในหมอทอดไมกี่นาทีหลัง

จากที่คุณเคลือบน้ำมัน

- อยาเตรียมสวนผสมที่มันเยิ้มมากเชนไสกรอกในหมอทอดอากาศ

- ขนมขบเคี้ยวที่สามารถเตรียมในเตาอบยังสามารถเตรียมในหมอทอดอากาศ

- ปริมาณที่เหมาะสมสำหรับการเตรียมทอดกรอบคือ 500 กรัม

- ใชแปงที่ทำไวลวงหนาเพื่อเตรียมอาหารวางที่เต็มไปอยางรวดเร็วและงายดาย แปงสำเร็จรูปยัง

ตองใชเวลาเตรียมการที่สั้นกวาแปงทำที่บาน

- นอกจากนี้คุณยังสามารถใชเครื่องทอดอากาศเพื่ออุนวัตถุดิบโดยตั้งอุณหภูมิไวที่ 150 ° C

และตัวจับเวลาประมาณ 10 นาที



ต่ำสุด-สูงสุด
จำนวน

(กรัม)

เวลา
(นาที) (°C)

พลิก/เขยา

ประเภทมันฝรั่ง

300-700 12-16 200

300-700 12-20 200

มันฝรั่งทอดทำเอง
(8x8mm) 300-800 18-25 180

เพิ่มน้ำมัน 1/2 
ชอนโตะ

มันฝรั่งทอดทำเอง
แบบติดเปลือก 300-800 18-22 180

มันฝรั่งทอดทำเอง
แบบลูกเต๋า

300-750 12-18 200

มันฝรั่งอบ 250 15-18 180

กราแตงมันฝรั่ง 500 18-22 180

ประเภทเนื้อสัตว

สเต็ก 100-500 8-22 180

พอรคชอป 100-500 10-14 180

แฮมเบอรเกอร 100-500 7-14 180

ไสกรอก 100-500 13-15 200

ขาไก 100-500 18-22 180

อกไก 100-500 10-15 180

ประเภทอาหารวาง

ปอเปยะ 100-400 8-10 200 ใชถาดอบหรือเตาอบ

นักเก็ตไกแชแข็ง 100-500 6-10 200

100-400 6-10 200

100-400 10 200

100-400 10 180
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อุณหภูมิที่ใช ขอมูลเพิ่มเติม

มันฝรั่งทอดแชแข็ง
มันฝรั่งทอดแบบหนา

นักเก็ตปลาแชแข็ง

ผักยัดไส

ขนมขบเคี้ยวที่ทำจาก

เกล็ดขนมปง

พลิก/เขยา
พลิก/เขยา

พลิก/เขยา

พลิก/เขยา

พลิก/เขยา

เพิ่มน้ำมัน 1/2 
ชอนโตะ

เพิ่มน้ำมัน 1/2 
ชอนโตะ

พลิก/เขยา

พลิก/เขยา ใชถาดอบหรือเตาอบ

ใชถาดอบหรือเตาอบ

ใชถาดอบหรือเตาอบ

ใชถาดอบหรือเตาอบ

หมายเหต:ุ ขณะเครื่องเย็นลง ควรเพิ่มเวลา 3 นาทีสำหรับการทอดครั้งตอไป



ขั้นตอนการทำเฟรนชฟรายเอง
เพื่อผลลัพธที่ดีที่สุดเราแนะนำใหใชมันฝรั่งทอดที่เตรียมไวลวงหนา หากคุณตองการทำมันฝรั่งทอด
ทำตามขั้นตอนดานลาง:
1. ปอกมันฝรั่งแลวหั่นเปนแทง
2. แชมันฝรั่งไวในชามอยางนอย 30 นาทีนำออกมาและเช็ดใหแหงดวยกระดาษอเนกประสงค
3. เทน้ำมันมะกอก 1/2 ชอนโตะลงในชามแลวคลุกใหเขากัน
3. นำออกจากชามดวยมือหรือภาชนะในครัวเพื่อใหน้ำมันสวนเกินอยูในชาม  นำมันฝรั่งที่หั่นแลวลงในตะแกรง
หมายเหตุ: อยาเอียงชามลงในตะกราเพื่อปองกันไมใหน้ำมันไหลลงที่ดานลางของกระทะทอด
4. ทอดตามคำแนะนำในบทนี้

การทำความสะอาด

ทำความสะอาดเครื่องหลังใชงานทุกครั้ง
กระทะ ตะแกรง และดานในของเครื่องมีการเคลือบสารกันอาหารติด อยาใชอุปกรณทำความสะอาดในครัวที่เปนโลหะ
หรือสารทำความสะอาดที่กัดกรอนเพราจะทำใหสารที่เคลือบอยูไดรับความเสียหายได
1. ถอดปลั๊กไฟออกจากเตารับและทิ้งใหเครื่องเย็นลง
หมายเหตุ: นำกระทะออกเพื่อใหเครื่องเย็นลงเร็วขึ้น
2. เช็ดดานนอกของเครื่องดวยผาชุบน้ำบิดหมาดเทานั้น
3. ทำความสะอาดกระทะและตะแกรงดวยน้ำรอน น้ำยาลางจาน และฟองน้ำที่ไมทำใหเกิดรอยขีดขวน
เคล็ดลับ: หากมเี ศษอาหารติดอยทู ี่ตะแกรงหรือทกี่ ระทะใหแ ชดวยน้ำรอนหรือน้ำยาลางจาน ประมาณ 10 นาที
1. ทำความสะอาดดานในของเครื่องดวยน้ำรอนและฟองน้ำที่ไมมีฤทธิ์กัดกรอน
2. ทำความสะอาดองคดวยแปรงทำความสะอาดเพื่อกำจัดเศษอาหาร

การจัดเก็บ

1. ถอดปลั๊กแลวปลอยใหเครื่องเย็นลง
2. ตรวจสอบวาชิ้นสวนทั้งหมดสะอาดและแหงแลวกอนจะเก็บ
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การแกไขปญหา

ปญหา สาเหตุที่เปนไปได การแกไขปญหา

หมอทอดไมทำงาน เครื่องยังไมไดเ สียบปลั๊ก เสียบปลั๊กไฟเขากับเตารับบนผนังที่มีสายดิน

เครื่องยังไมไดหมุนปุมตั้งเวลา หมุนปุมตั้งเวลาที่ตองการทำอาหาร

ปริมาณวัตถุดิบในกระทะ
มากเกินไป

อุณหภูมิที่ตั้งไวต่ำเกินไป
หมุนปุมควบคุมอุณหภูมิเพื่อตั้งคา
สามารถดูไดทหี่ ัวขอ ('การตั้งคา')

ตั้งเวลานอยเกินไป
หมุนปุมตั้งเวลาเพื่อตั้งคาสามารถดู
ไดที่หัวขอ ('การตั้งคา')

วัตถุดิบถูกทอด
อยางไมสม่ำเสมอ
ในหมอทอด

วัตถุดิบบางประเภทตอง
เขยาเมื่อเวลาผานไปครึ่งทางของ

เวลาในการประกอบอาหารทั้งหมด

วัตถุดิบที่วางอยูดานบนหรือดานอื่น ๆ 
(เชนมันฝรั่งทอด) ตองเขยาเมื่อเวลาผานไป
ครึ่งทางของเวลาในการประกอบอาหาร
ทั้งหมด ดูหัวขอ('การตั้งคา') 

ของทานเลนไมกรอบ
เมื่อออกมาจาก
หมอทอด

ของวางประเภทหนึ่ง
ที่เตรียมไวในหมอทอดลึก

แบบดั้งเดิม
ใชเตาอบขนมหรือเคลือบน้ำมันเล็กนอย

ไมสามารถเลื่อนกระทะ
เขาไปในเครื่องได

มีอาหารมากเกินไป อยาเติมเกินจำนวนสูงสุดที่ระบุไว

ตำแหนงกระทะไมถูกตอง ดันกระทะจนกวาจะไดยินเสียงล็อค

มีควันสีขาวออกมา
จากเครื่อง

วัตถุดิบมีสวนผสมที่มีไขมัน ตรวจสอบปุมตั้งอุณหภูมวิ าเกิน 180 ° C
หรือไม 
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อาหารไมสุก ใสวัตถุดิบขนาดเล็กในกระทะ 
จะทำใหอาหารสุกไดอยางทั่วถึง  



ทำความสะอาดหลังการใชงานแตละครั้ง

มันฝรั่งทอดสุก
ไมสม่ำเสมอ

คุณไมไดแชมันฝรั่งอยางถูกตอง
กอนที่คุณจะทอด

แชมันฝรั่งไวในน้ำอยางนอย 30 นาที
จากนั้นซับน้ำดวยกระดาษอเนกประสงค

ความกรอบของมันฝรั่งทอดขึ้น
อยูกับปริมาณน้ำมันและน้ำ
ในการทอด

ตรวจสอบใหแนใจวาเคลือบดวยน้ำมันกอน
ทำการทอด

หั่นมันฝรั่งเปนชิ้นเล็กๆ

เพิ่มน้ำมัน
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ปญหา สาเหตุที่เปนไปได การแกไขปญหา

กระทะยังมสีวนที่ไหมจ าก

การใชงานกอนหนา

คุณไมไดใชประเภทมันฝรั่งที่ถูกตอง ใชมันฝรั่งสดและควบคุมอุณหภูมิใหพอเหมาะ

ทอดมันฝรั่งแลว
ไมกรอบ
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